&y NNAB TABOPATOPWIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA
BONECTU KAl {MBOTHMU

F?.?ud;‘-';_[i U3BELUTAJ OA NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE Ob Laae
TIETEREE (co akpeguTMpaHo mocTpuparse) MKCEN ISO/IEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yA. ,,Bopuc Tpajkosckun” Bp.130
1000 Ckonje, MakegoHuja

U3BewrTaj 6p. 201423/1 X

XeMucKa aHanmsa

Wme Ha bapartenot : JKIM Bogosop H. UnuHgeH
Appeca Ha 6apartenot : yn. 9 66 UanHgeH - OnwTKUHCKa 3rpaga UnuHaeH

datym Ha 3emarbe: 30.08.2023
datym Ha npuem: 30.08.2023

Bpoj Ha Bbaparbe 3a ucnutysarse: 201423 X
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha neH 30.08.2023 roamHa, oBRacTeHoTo AnMue HuKona L|BeTKOBCKU U3BPLLK 3emMatbe Ha MPpUMepoK Boaa
33 nuerbe 3a TecTuparbe Ha PU3MYKO-XemMucKa aHanmsa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emMarbe Ha npumepoun: Bopata 3a Nuerbe e 3emMeHa Of YelmMa BO 4YajHa KyjHa BO
OnwTuHCKa 3rpaga MnnHaeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoumn: Ob 7.3-02 Mnad 33 3emarbe Ha
npUmepouM.

IV CraHgapav M metroau 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnatcTeso 3a 3emarbe Ha

NPUMEpPOoLM BOAa 33 NMUerbe 04, NPEYUCTUTENHU CTaHULM U BOAOBOAHU AUCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

V [lononHyBsaka, OTCTanyBaka WM UCKNYYyBaka 04 MeTOLOT U O, N/IAHOT 32 3eMake Ha npumepouum: /

VI Pesynratu:

Kapaktepuctuku Ha npumepokoT: Bopa 3a nuere — OnwtMHCKa 3rpaga UnnHaeH
(vme, TproBcko Mme, cepuja, AaTym Ha NPOW3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMYEeCTBOo)

MepHa Coo6pasHocr
WUpa. 6poj Napamerpu Tecr meroa Pesynrar og Heogpe- FpaHuyHM 3aposonysa/
WUCNUTYBaHETO AeHocT BpeaHOCTH Npudarnnso/
s He 3aposonysa
201400123 | bBoja MKC EN ISO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co ¥ 20 mg/L Pt/Co 3340BONYBA
Mupmc 1SO 13301:2018 H.0 / Hema 33p40B0ONYBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.O / Hema 3aA0B80NyBa
TemnepaTtypa PY74-11x +10,3°C / 25°C 33408B0NYBa
MartHocT MHKC EN 1SO 7027-1: 2017 0,17 NTU I 1,5NTU 3aposonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,71 / 6,5-9,5 pH 3agosonysa
eauHMLM
| MoTpowysayka Ha KMnO; MEKC EN ISO 8467:2007 1,98 mg/L / 8 mg/L 3agoBonyea
| En. cnposoanusocT MKC EN 1SO 27888: 2007 678 uS/cm / 2500 pS/cm 3an0s0nysa
| Amonujax (NHs) MKC ISO 7150-1:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa
| M3damue: 1 Bepsuja: 4 | Bo cuna 0d: 20.06.20222.




oY NAB IABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U OUIATHOCTUKA HA

Tecripii

)'s BONECTU KAJ H("BOTH" AKC EN ISOVTEC 17025
Foodi@lab /
‘..m.ﬁ.._: M3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAKE 05 V.60
I (co akpeauTUpaHo mocTpupare) NIKC ENIISOHEC
17025:2018
Hutputn (NO2) MKC ISO 26777:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0/YyBa
Hutpatv (NOs) MHKC 1SO 7890-3:2007 14,8 mg/L / 50 mg/L 3agoBoAYBa
Xnopuamn MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3a40B0/YBa
Henezo MKC ISO 6332:2007 0,05 mg/L / 0,2 mg/L 3a00BONYBa
PesugyaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a0B0NyBa

McnuTyBaHUOT NPUMEPOK MM 3al0BONYBa KpUTepuymuTe 3a BapaHnoT napamertap cornacHo MpasuaHUKOT 3a 6e3begHOCT M KBANMTET Ha
BopaaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKU YCNoBMK: v' coHyeBo 0 06nayHO [ NPOMEH/NMBO O BPHEXAWBO O Temnepartypa
HauuH Ha cknaguparbe: NaguaHuK

TemnepaTypa Ha NaAW/HUK 33 TPAHCNOPT Ha NpuMepoKoT: 4+ 2°C

MOCTpMparEeTO € M3BPLLEHO O/ CTPaHa Ha:

o Knuent 0 ®ya Nab Hukona LigeTKoBCKM (Co akpeauTUpaHa metoaa)... &....
/vme, MPesrMe Ha INLETO KOE M0 U3BPLINAO MOCTPUPAKETO ;’

0pobpun: M-p Munuua Tpajuocn&a.,&ﬁ{;?ﬂ.‘fﬁx&'
P-n Ha xemucka nabopartopuja

U3pabotun: M-p MeaHa Cnacecka

Natym(u) Ha u3seayBarbe Ha nabopatopuckute aktusHocTu: 30.08.2023-05.09.2023
[atym Ha usgasarbe Ha ussewTajot: 05.09.2023

Co * ce 03HayeHyBa HeaKpeguTUMpaH MeTog

**Hora KAMHeToT He bapa 13japa 3a coobpa3sHOCT BO M3BELTAJOT CE U3BECTYBa MEPHATa Heo4pefeHOCT, BO CUTE APYrY CNYyYau MepHaTa HEeOAPEAEHOCT, £
npecMmeTysa BO pPe3ynTaToT camo no 6aparbe Ha KNHUeHTOoT.

***% ce 03HauUyBaaT MeTOAM Kou ce 4obueHn o4 cTpaHa Ha nabopaTopuja co koja ®ya /1ab uma cknyyeHo goroeop 3a copaboTka

W3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PaxosopacTeoTto Ha [iNTY ®ypa /1a6 A00-Ckonje rapaHTMpa AeKa CUTe aKTMBHOCTU 33 UCNUTYBabE Ce U3BPLUIYBAAT HEMPHCTP2CHD =
80 cornacHoct co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe 0AnyKW ce HOCAaT BP3 OCHOBA Ha ob6jeKTMBHM goxa3m 3=
YCOrNAceHOCT CO pedepeHTHUTE CTaHAAPAMU U BP3 OANIYKMTE HE MOXaT [a BAWjaaT APYrM MHTEpecH WAW APYrU CTPaHK W swescy
Hema npaso ga BAMjae Ha BpaboTeHWTe BO OAZHOC HA pesyAnTaTMTe OJHOCHO HeMa npaso Ha 6UN0 KaKBM BHaTpESw=w,
HaABOpeLHU, KOMepUuUjanHu, GUHAHCUCKU W APYT BUA NPUTUCOUM W BAKjaHK]a.

3abenewa Bp. 1: PesyntatuTe 0 TECTOBWTE Ce OAHECYBAaT Camo 3a MCNUTyBaHuTe npumepouu. OBOj NPOTOKOA HE CMee Aa Ce Penpoayuwps ocses= oo
nucmeHa go3sona Ha nabopaTopwjata v BO UenocT.

3aBenewxa Bp. 2: NNlabopaTopwjata He oA4roeapa 3a BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUWTE AOCTABEHW Of NOAHOCUTENOT BO BGaparkeTo 33 UCNUTYBarLE.

3aBenewka Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIMA 3EMatbe Ha NpUMepoLyTe, nabopaTopujaTa He HOCH OArOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTUBHOCTA HA NPUMEPOLMTE.
3abenewka Bp. 4: W3sewTajoT o4 NabopaTopUCKOTO MCNMTYBakbe Ce M34aBa BO cornacHocT co MNP 7.8 M3sectysarbe 3a pesynTaty.

3aBenewwa bp. 5: flokonky knveHTor Bapa w3BewTajoT oa NaBGOPaTOPMCKO WCNWMTYBabe A3 COAPMKM W3jaBa 3a coobpazHocT, naboparopujarta nocranyss
COTNAcHO NPaBMNO 33 OOHECYBakbe Ha OfNyKa 33 u3jaea 3a coobpasHocT. Oea NPasWao € BO COrNAcHOCT Co Touxa 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boagw= 3=
noHecysarbe 04/yKa 1 W3jasa 3a coobpasHocT U rnacu:

Mpasuno Ha GUHapHa oanYKa 33 eAHOCTABHO NpudaKarse Kora:

- M3MepeHaTa BpedHOCT e NoA rpaHnLaTa Ha npudakarbe AL=TL - ,3aposonysa” unm

- M3MepeHaTa BpeaHoOCT e Haa rpaHvuaTa Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonysa “

COrNacHO BaMEYKWOT NPaBuIHKK Ha HaUWMOHaNHOTO 3aKOHO0aBCTBO.

3abenewxa bp. 6: CuTe aKpeAMTUPaHU METOAM OA OTICeroT Ha akpeauTauuja ce ofjasequ Ha seb cTpaHara www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Wadanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222.




Y[, 1A TABOPATOPUJA 3A UCNUTYBAHSE HA XPAHA U JUIATHOCTUKA HA et ae
:- BONECTU KAJ HUBOTHU MRC.EN ISOEC kNS

FOQdélab WM3BELUTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE 0B 7,502 W

.................. (co af MTUPaHO MOCTpUpatLe) MKC EN ISO/IEC —

e pup 17025:2018
yn. ,Bopuc Tpajkosckun” bp.130 Ten.: 02 2781 166
1000 Ckonje, MaKkegoHwuja e-mail: info@foodlab.com.mk
U3sewrTaj 6p.201423/5
Mukpobuonoluka aHanusa

Mme Ha bapatenort : JKM Bogosopg H. UnuHpeH

Apnpeca.Ha 6apartenot:yn. 9 66 Uannpgen - OnwTKMHCKa 3rpaga UauHaeH

[atym Ha 3emarbe: 30.08.2023 Bpoj Ha baparbe 3a ucnutysarse: 201423

Latym Ha npuem: 30.08.2023 MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha aeH 30.08.2023 roaunHa, oBnacteHoTo nuue Hukona LIBeTKOBCKM M3BPLUK 3emarbe Ha NPpMMepoK Boa
3a nNuerse 3a TeCcTUpakbe Ha MUKPoBUoNoLKa aHanusa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3ematrbe Ha npumepoum: Bogata 3a nuerbe e 3emeHa o Yelima BO KyjHa Bo lpaguHKa ,loue
Oenues”, UnuHgeH.

Il MpumepoyuTe ce 3eMeHU COrnacHo nnaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUmepoLu.

IV Crangapam M mertogm 3a 3emarbe Ha npumepouu: MKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKpoBMoNoLWKa aHanmsa.

V [lononHyBaka, OTCTanyBakba WU UCKAYUYBaka 04 METOAO0T U 04 NIAHOT 33 3ematbe Ha npumepouu: /
VI Pesynratu:

1.KapaKTepucTUKM Ha NpUMepPOKOT: Boga 3a nuerse — NpaguHka ,Moue fenves”, UnunpgeH
(ume, Tproecko ume, cepuja, AaTym Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaek:e, KOAWYECTBO)

Coobpasxoct
MepHa
Wa. 6poj Pesynrart og, EGLECT 3agosonysa/
Mapametpu Tecr metog Heogpepe-
MCMUTYBaHETO Hocr ** BpEAHOCTH Npudaramso/
He 3a4080NYyBa
201400523 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmum baktepun MKC EN IS0 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN IS0 9308-1 | O cfu/100ml / 0 cfu/100ml | 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Cyndutopeayuypadku MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu / 100ml / 0 cfu/100ml 3agoeonysa
aHaepobu
Bpoerse MUKPOOPraHU3M1 MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3apoBsonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoerse MUKPOOPraHM3Imu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha kyntypa 37°C

McnuTyBEaHKMOT NPMMEDOK T 3340B0YBa KpUTepuymuTe 3a BapaHuTe napameTpu cornacHo MpasuaxuMKoT 3a 6e3beaHocT 1
¥S2AWTET Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 1 Mpunor 4)

Hsogwue: | I Bepauja: 4 l Bo cuna 00: 20.06.2022z2 ]
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&Y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAE HA XPAHA U [JUJATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ {UBOTHHU

Food ;sla .84
-*-}?!7::- W3BELWLTAJ 04 NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE MK?:EE:I Igsg:jl EC

(co akpeauTUpaHO MOCTpUpakLe) 17025:2018

Tectupuine
MR EN ISOOEC 17028

BpemeHCKM ycnosm: v’ coH4yeBo 0O 06nayHO O NPOMEHAWBO [ BPHEM/MBO O Temnepartypa
HauuH Ha cknagupare: NaauaHUK
TemnepaTypa Ha NaAUNHWK 3@ TPAHCMOPT Ha NnpumepokoT: 4 +2°C

MoCTpUpareTo e U3BPLUIEHO 04 CTpaHa Ha:

0 dya J1a6 Hukona LIBETKOBCKM (CO akpeaUTUpaHa METOAa)..... /K.
' /vme, Nipe3nme Ha NMLETO Koe o U3BPLIMAO MoCTpUpareTo /

U.//y ........ L o5 —Opobpun: AHapea BOLUKOCKA: oo s Zreanisshussseses
N 1 .. P-nHamukpobuonolka nabopatopuja

W3pabotun: Enena fopruescka.....

[aTtym(u) Ha usBeaysare Ha nabopatopuckute akTueHocTy: 30.08.2023 -02.09.2023
[aTtym Ha usgasarbe Ha ussewrTajot: 04.09.2023

Co * ce 03HaYyBa HeaKpeAUTUPaH MeTog

**Kora knWHetot He Bapa wajasa 3a coobpa3HOCT BO M3BELLTA]OT Ce W3BeCTyBa MepHaTa HeoApeAeHOCT, BO CUTE APYrv CAyYan MepHaTa HeoApeaeHocT, ce
NpecmeTyea BO peaynraTor camo no ﬁapar-be Ha KNHUEeHTOT.

*%% co 03HaUYBaAAT METOAM KoM ce AobueHu of cTpaHa Ha nabopaTopwja co koja @y /1ab uma ckaydeHo AoroBop 3a copaboTa

W3jaea 3a HENpUCTpPacHOCT

PakoeogcTeoTo Ha NTY ®ya N1ab [ 00-CKonje rapaHTMpa AeKa CMTe aKTUBHOCTHM 33 UCNUTYBatbe Ce M3BPLIYBaaT HENPUCTPACcHO 1
BO cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognyku ce HOcar Bp3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM [OKasu 33
YCOrNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTAaHAAPAMU M BP3 OAIYKUTE He MOXKAT Aa BAMjaaT APYrM MHTEpPecH Man APYTW CTPAHU ¢ HHUKO]
Hema npaso Aa Bnaujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha Pe3ynTaTMTe OAHOCHO Hema MpasBo Ha 6MN0 KaKBW BHaTPELUHM,
HapBOpeLHK, KoOMepuUjanHu, GUHAHCMCKU W APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHuU]a.

Jabenewka Bp. 1: Peaynrature og TectoBuTe ce OAHECYBaaT Camo 33 MCIUTYBaHWTE NPUMEPOLM. Os0j NPOTOKON HE CMee Aa ce penpoayunpa OCBeH co
nucmeHa go3sona Ha nabopaTtopujaTa v BO LENocT.

3a6enewna bp. 2: NabopaTopwujata He o4roBapa 3a BepOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUWTE JOCTaBEHW 04 NOAHOCUTE/IOT BO HGaparbero 3a UCNUTyBarLe,

3abenewna bp. 3: Kora KNMEHTOT U3BPLLKA 3EMaHbE Ha NpUmepounTe, naboparopujata He HOCK 04TOBOPHOCT 33 PENPE3IEHTATUBHOCTE Ha NPUMEpoLMTE.
3abeneluka bp. 4: U3sewrTajor 04 nNaBoOPaTOPUCKOTO UCMUTYBatbe ce u3aasa 8o cornacHocT co NP 7.8 U3sectysarwe 3a peayntatu.

3aBenewna Bp. 5: [oKoNKy KAMEHTOT 6apa W3sewTajoT o4 NabopaTopucKo MCNWTYBalbe Aa COAPXM W3jasa 33 coobpasnoct, nabopatopwjaTta nocranysa
COrNacHo Npaswno 3a AOHecyBarbe Ha OANyKa 3a w3jasa 3a coobpasnoct. OBa NPasw/o e BO COTNACHOCT CO Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boawy 3a
noHecyBare 04NyKa W u3jasa 3a coobpasHocT u rnacu:

Mpasuno Ha 6UHapHa OANYKa 33 eAHOCTaBHO NpudaKarse Kora:

- M3MEepeHaTa BpegHOoCT e Noa rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL— ,3apnosonyea” unm

- M3MepeHaTa BPeAHOCT e Haf rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3agoeonyea s

COrNACcHO BaKEYKMOT NPaBUAHWUK Ha HAUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTRO.

3a6enewka Bp. 6: CuTe aKpeaUTHPaHW METOAM 04 ONCeroT Ha akpeauTaumja ce objasenw Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk n www.foodlab.com.mk.

oo | Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222 l
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